
Kära vinvänner 
 
Våren och sommaren börjar närma sig med 
stormsteg  och i trädgårdarna växer det så 
det knakar. Den första gröna sparrisen från 
Lövingsborgs gård skördades redan förra 
lördagen, vilket är rekordtidigt. 
Systembolaget släpper ett mindre antal 
viner på utvalda butiker som vi försöker 
matcha med årstiden. Det finns gott om 
vita godingar från bl.a. Tyskland och Ös-
terrike och en hel del rosé. 
Därför blir det en vinpalett som täcker in 
säsongen på lördag med både rosé, vitt rött 
och lätt sött mousserande från en topprodu-
cent i Piemonte. 
Dessa viner ligger på hyllorna i begränsad 
mängd och endast på Tornbys systembolag 
Väl mött på lördag klockan 14:00 med 
förhoppning om sol och sommarvärme !   
Glöm inte att läsa sidan 2 av nyhetsbrevet. 
Där finns en del nyheter bl.a. vår spännan-
de nya vinbar! 
 
Vinliga hälsningar  
Jens Nyström  Sommelier cavarosa 
 
98332 Domaine Wachau Riesling Sma-
ragd Singelriedel 199.-  
Domaine Wachau förfo-
gar över 420 Ha vingår-
dar i området Wachau i 
Nordvästra Österrike 
granne med Kremstal 
och kamptal. Dessa är 
de bästa områdena för 
vita viner i österrike och 
vinproducenten ligger 
på tio i topp listan. Vin-
gården drivs som ett 
kooperativ och har 30 % 
av arealen i området i 
alla kända lägen. Brant 
område så terrassodling är en nödvändig-
het. 
Vårt vin kommer uteslutande från vingår-
den Singerriedel med ett fantastiskt läge 
och perfekt mikroklimat för Riesling dru-
van. Vinet har stålfatslagrats för att behålla 

druvans rena karaktär  
Konsumtion : 1-15 år  
Mat: Rätter med hög syra och lite sötma. 
Gärna med skaldjur för att ta upp mineral-
karaktären i vinet 
92256 Scloss Gobelsburg Rosé, Kamptal  
99:-  
Vackert beläget distrikts-
granne med Wachau 
ligger Domaine Gobels-
burger.Vingården har 
gamla anor Historien 
sträcker sig bak till 1100-
talet.Munkar odlade kva-
litetsvin här redan på 
1700-talet men det var 
först 1996 som egendo-
men fick ett riktigt upp-
sving och gjort komet-
karriär i vinvärlden.  
Med högt kvalitetstänk 
och noggrannhet och hjälp från landets 
skickligaste vinmakare har de byggt upp 
sitt varumärke.  
Vår rose är baserad på druvorna Zweigelt 
och S:t Laurent från Vingårdar i kamptal 
och langenlois Efter kort maceration har 
vinet vilet på stålfat. Ett friskt och fräscht 
rosevin med mineraltoner  
Konsumtion: Nu  
Mat På balkongen i solen till en sallad med 
parmaskinka och melon och hyvlad parme-
san  
 
99769 Cape Agulhas, Lomond Cone-
bush, Syrah 149:-  
Unga pionjärer I områ-
det som startade vingård 
så sent som 2004. Unik 
jordmån och närhet till 
havet som skapar ett 
svalare klimat ger lång 
mognad och kvalité åt 
vinerna från denna plats.  
I detta område är de en 
av få vinodlare men 
förfogar över 800 Ha 

vingårdar . De har planterat mestadels sau-
vignon blanc merlot och syrah. 
Vårt vin är gjort på mogna druvor från 
Syrah druvan och har legat 18 månader på 
nya franska fat. 
Ett kraftfullt smakrikt vin med hög alkohol 
som både kräver sin matbit och ett par år i 
källaren innan det blommar ut för fullt  
Konsumtion 2-10 år 
Mat: Plocka fram grillen och gå loss på 
kött, rökta glacer grillade grönsaker och 
komplettera med ett gott smör så är du 
hemma! 
 
92250 La Spinetta Moscato d Asti Bricco 
Quaglia, Piemonte, Italien  
1981 grundades fram-
gångssagan La Spinetta 
som ägs av familjen Ri-
vetti. Sedan dess har det 
radat upp vin succér från 
Piemonte. Det är mest 
kända för sina Barbere-
scoso Portföljen är stor 
och de producerar alla 
sorters viner med samma 
utsökta kvalitet. De äger 
sedan år 2000 även 
vingårdar i Toscana.  
 Moscatodruvorna skör-
das manuellt från Spinettas vingård Bricco 
Quaglia kring byn Asti . Jäsningen avbryts 
genom att vinet kyls ner. Det alkoholsvaga 
och söta vinet genomgår därefter en andra 
jäsning på slutna tankar varmed kolsyran 
binds i vinet. Vinet buteljeras sedan under 
tryck för att bevara dess kolsyra. 
Detta skapar ett aromatiskt friskt sött vin 
med låg alkohol som är ett fantastiskt des-
sertvin. Konsumtion: innan sommaren är 
slut . Mat: Färsk frukt och en kula vanilj-
glass i all sin enkelhet är en god kombo  
 
Se vidare sidan 2 
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Nyheter från  
Cavarosa Wine 
Vår vinimport med direktförsäljning har 
just nu öppnat webshopen på webadressen: 
www.cavarosawine.se  
Där kan Du fram till och med 16 maj be-
ställa viner från vackra Umbrien. Umbrien 
ligger granne med Toscana och mitt i lan-
det. Umbrien kännetecknas av samma böl-
jande lanskap som Toscana och lika fantas-
tiska viner. Vi har som vanligt letat upp 
några små vingårdar med hög kvalitet på 
sin vintillverkning. Jens Nyström har 
plockat ihop några ”provalådor” av sina 
favoriter. Alla viner som erbjuds i 
”provalådor” går naturligtvis att köpa var 
för sig i 6-pack också. Se vidare 
www.cavarosawine.se 
 
Cantina Novelli, Pris 679,-/låda 

 
Familjeägda Cantina Novelli ligger i mitten av 
det vackra Umbrien. Familjens vingårdar om-
fattar 56 ha i bästa DOCG områdena Montefal-
co och Spoleto. "Provalådan" innehåller 2 flas-
kor av friska Trebbiano Spolentio, 2 flaskor av 
klassiska Montefalco Rosso och till sist 2 flas-
kor av sommarfräscha Rosato Umbria  
 
Terre Margaritelli, Pris 628,-/låda 

 
Familjen Margaritelli har egentligen ett stort 
snickeri men också ett stort vinintresse och 
driver därför även en vingård. Margitellis har 
ända sedan 1870 förknippats med området. 
Vingården på ca 50 ha ligger på de mjuka kul-
larna vid Miralduolo mellan Perugia och Assisi. 

Om Du gör ett besök så glöm inte att be om en 
ridtur genom vingården, en oförglömlig upple-
velse!  
I denna "Provalåda" får vi smaka 2 st Rocca-
scossa, 2 st Mirántico samt 2 st av vita Costella-
to. 
 
Valle di Assisi, 662,-/låda 

 
Vingården ligger i dalen nedanför välkända 
staden Assisi. Munkarna från Assisi var kända 
för sitt vinkunnande och visste exakt var vin-
stockarna trivdes bäst. Den kunskapen har gått i 
arv till dagens vinodlare här. Valle di Assisi 
drivs av unga, charmiga Susanna Bianconi. Hon 
och familjen har även ett mycket trevligt hotell 
här med en utmärkt restaurang. Från deras sorti-
ment har vi valt 2 st vita Grechetto, 2 st Giote-
sco Merlot samt 2 st Canto. 
 
Castello di Solfagnano, 834,-/låda 

 
Castello di Solfagnano är ett oerhört vackert 
beläget gammalt renaissance slott. Slottet köp-
tes av familjen Colaiacovo och håller nu på att 
renoveras till ett fantastiskt hotell med eget 
vackert litet slottskapell. 
Vingården omfattar nu bara 6 ha och vinet görs 
i det lokala kooperativet. När slottet är klart 
kommer vintillverkningen att flyttas hit och 
ytterligare 6 ha skall få vinstockar planterade. 
En kuriositet är att den gamle diktatorn Benito 
Mussolini har bott på slottet under en tid. 
Vi får provsmaka 3 flaskor av det vita Fonte-
maggio samt 3 flaskor av röda Calor Vita 
 
 

Cantina Altarocca, 942,-/låda 

 
Cantina Altarocca ligger oerhört vackert beläget 
högst upp på klippkanten med hänförande utsikt 
över de böljande bergen i sydvästra Umbrien, 
nära Orvieto. Emiliano Sirchia och hans hustru 
driver här även ett litet hotell och en restaurang. 
Guide Michelin skriver i sin rekommendation: 
"Unexpectedly modern decor and inventive 
cuisine". Vi som varit där kan bara tillägga: 
"Oförglömlig upplevelse! Naturen, maten, vinet 
och servicen!! "Celeste esperienza"  
Av vingårdens 6 viner provar vi här 2 st Li-
brato, 2 st Lavico samt 2 vita Albaco. 
 
 
 
 
Cavarosa Winebar VINBAR 
Torsdagen den 12 maj öppnar vi vinbar 
tillsammans med Harrys. 
Du är välkommen till oss från klockan 
18.00 och vi kör fram till 23.00 
Cavarosa Winebar kommer att ligga mel-
lan Harrys och BK. Du kommer att märka 
var det är. Vi rullar ut röda mattan för Dig 
och Dina vänner. 
Här krävs inget medlemskap, alla är 
välkomna. 
Vi provar detta koncept några torsdagar 
och om du och Dina vänner kommer till 
oss, så kan Cavarosa Winebar komma att 
bli ett mera permanent inslag i Linköpings 
nöjesliv. 
Vi ses på torsdag 12 maj! 
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Lördagsprovningar 14.00 
7 maj,4 juni 

Vinprovningar/vinkunskap 19.00 
18 maj,15 juni 

Anmälan på www.cavarosa.se 
www.cavarosa.se 
Inloggning: Användarnamn: cavarosa 
Lösen: vinklubb 


